1. PIERNIK (blaszka 40x60 cm)

Piernik Staropolski JABEX 3000g
Jaja 1350¢
Olegj 1200g
Woda 600 g

Sktadniki taczymy ze sobag mikserem (koncowka 1is¢) na
srednich obrotach przez 3 min. Ciasto dozujemy na
3 blachy. Wypiekamy w temp. 180°C przez 15 minut.

2. POWIDtO
Powidto Staropolskie JABEX 2800g

Powidto dzielimy na dwie czesci i przektadamy pomiedzy
trzy blaty. Nastepnie kroimy w wybrany ksztatt.

3. WYKONCZENIE
Sonrisa ciemna JABEX 800 g

Sonrise rozpuszczamy w kapieli wodnej i oblewamy
wykrojone ksztatty piernikéw. Mozemy udekorowac biata
czekolada.
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